ENTREE Salade de Tomates SaIadeAverte et Croque monsieur
museau mozzarella croutons

Sauté de porc

PLAT PROTIDIQUE Haché bolognaise @ @ Poulet basquaise @ Poisson en sauce @

caramélisé
ACCOMPAGNEMENT Pates Carottes Purée Gratin de tomates
LAITAGE Fromage portion Petit suisse Fro?;?peeé S Fromage blanc
DESSERT Fruit au sirop Crépe au sucre Compote Pomme

Nous te souhaitons un bon appétit !

@ Préparé par votre chef — t
A M#& Produits frais n:erS
calk « a s Végétarien



Salade de Tomates Salade verte et

ENTREE N
museau mozzarella croutons

Croque monsieur

Sauté de porc

PLAT PROTIDIQUE  Haché bolognaise (&) (@) Poulet basquaise () Poisson en sauce (&)

caramélisé
Pates Carottes Purée Gratin de tomates
ACCOMPAGNEMENTS Podlée d
Ratatouille Semoule ge e de Riz
legumes
LAITAGE Fromage ou Fromage ou Fromage ou Fromage blanc
laitage laitage laitage
DESSERT Fruit au sirop Crépe au sucre Compote Pomme

Nous te souhaitons un bon appétit !

~ @ Préparé par votre chef nEerSt
l‘M’\& Produits frais
cualk « a L4 Végétarien



Madeleine ee Semaine du 27 avril au 1er mai 2026, le Chef vous propose

e SITE ST POTHIN Sous réserve de modifications
VENDREDI
Terrine de Carottes rapées
ENTREE légumes 2U cumin Salade verte
PLAT PROTIDIQUE Omelette (@) lons faiipou'et @) Poisson meuniére
ACCOMPAGNEMENT Petit pois Coquillettes Jnfisnin efe
légumes
LAITAGE Fromage portion Petit suisse FEEIIS I LE
coupe
DESSERT Fruit de saison Cookies Compote

Nous te souhaitons un bon appétit !

(@ Préparé par votre chef — t
T VR n=wres
- (V) Végétarien



Terrine de Carottes rapées

ENTREE . :
léegumes au cumin

Salade verte

Pilons de poulet

PLAT PROTIDIQUE Omelette @ @ Poisson meuniére

roti
Petit pois Coquillettes Julllenne ot
ACCOMPAGNEMEN leégumes
TS
Blé Légumes poélés Frites
LAITAGE Fromage ou Fromage ou Fron'_lage ou
laitage laitage laitage
DESSERT Fruit de saison Cookies Compote

Nous te souhaitons un bon appétit !

& (@) Préparé par votre chef nswreSt
> ,Mg& Produits frais
cax 5 g V) Végétarien




