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LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS PROPOSENT DU 04 AU 10 DECEMBRE 2023

Menu sous réserve de modifications liées a I'approvisionnement

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
ENTRE"E SALADE COMPOSEE BETTERAVE VINAIGRETTE SALADE DE TOMATES SALADE DE MAIS ET SURIMI
PLAT CARBONARA JAMBON BRAISE BOULETTE DE BEUF BRANDADE DE POISSON
PRINCIPAL
LEGUME PATES ENDIVES POMMES SAUTEES NAVETS AU JUS
FROMAGE FROMAGE YAOURT FROMAGE COUPE FROMAGE BLANC
DESSERT GATEAU BANANE GALETTES DES ROIS POIRE AU CHOCOLAT




LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS PROPOSENT DU 11 AU 17 DECEMBRE 2023

Vl W[es LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

(S au IOn MENU VEGETARIEN
ENTREE TARTE FROMAGE POIREAUX VINAIGRETTE SALADE DE POMMES CERVELAS MAYONNAISE
DE TERRE
PLAT QUENELLES GRATINEES CANNELLONIS OMELETTE FROMAGE POISSON A LA PROVENCALE

PRINCIPAL

LEGUME RIZ PATE RATATOUILLE PUREE COURGE

CAROTTES PERSILLEES
FROMAGE FROMAGE PORTION PETIT SUISSE FROMAGE COUPE FROMAGE BLANC
DESSERT CLEMENTINES COMPOTE PERLE DE TAPIOCA GATEAU CHOCOLAT
FROMAGE BLANC/LAIT COCO

LE{%/IENU EST SOUS RESERVE DE MODIFICATION
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LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS PROPOSENT DU 18 AU 24 DECEMBRE 2023

{

)

-~ BALLOTIN PAPILLOTES,

CLEMENTINES,BONBON

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
ENTREE SALADE AU CRABE PETIT PATE CROUTE NAVETTE MOUSSE BEIGNETS DE CREVETTES
AUX NOISETTES FOIE GRAS
PLAT QUENELLES GRATINEES CROQUETTEES AIGUILLETTE 'DE"POULET POISSON EN SAUCE
PRINCIPAL AU FROMAGE AU MARRON
LEGUME RIZ GRATIN DE CHOU-FLEUR ’ POMMES FORES TINES HARICOTS BEURRE
FROMAGE FROMAGE PORTION PETIT SUISSE , FROM’A'GE' FROMAGE BLANC
DESSERT SALADE DE FRUITS COMPOTE , — MOUSSE DE FRUITS

LE MENU EST SOUS RESERVE DE MODIFICATION




