festausation du 02 au 08 sept 2024

sous réserve de modifications

- b Le chef et son équipe vous proposent pour la semaine _—
pour saisir ies menus

Lundi Mardi Jeudi Vendredi

@ Fait par nos soins

4

Coeur de palmiers

apé L) imi Cous) () B
vinaigrette Carottes rapees </ ourimi ()  Salade de betteraves (pu/ 55 Ligumes e o
ﬁ/“::)] Produits frais
; Sauté de porc aux } : : :
Boeuf a la provencale Saucisson lyonnais Colin en sauce
herbes ; )

: z ; i B )
Pates Gratin de chou-fleur Purée Salsifis 7,
Fromage portion Petit suisse Fromage alacoupe (w:/ Fromage blanc
Salade de fruits \, Entremet @ Compote Mousse de fruits @

Al

+




n=wrest

icstauration

Lundi
Salade d'endives

Moussaka

Semoule
Fromage portion

Ananas au sirop

Le chef et son équipe vous proposent pour la semaine
du 09 au 15 septembre 2024

sous réserve de modifications

Mardi Jeudi Vendredi
é?ﬁ Quiche @ \SZI;SE o feicers ()  Salade de tomates
@ Volaille en sauce @ Hachis parmentier @ Poisson pané
Gratin de brocolis () Purée Flan de légumes
Petit suisse Fromage alacoupe () Fromage blanc

SuD
Gateau maison @ Fruits @% Liégeois au chocolat

Afficher les colonnes
pour saisir les menus

S




n=wiest

testauration

Lundi

Macédoine
mayonnaise

@ Salade composée

Le chef et son équipe vous proposent pour la semaine

du 16 au 22 septembre 2024

sous réserve de modifications

Mardi Merci Jeudi

@ Saucisson sec

Sauté de dinde au jus @ Quenelles gratinées @ Cassoulet

Pommes de terre
vapeur

Fromage portion

Compote de pommes

7=

N\

S

Gratin de poireaux Co) Courgettes

Petit suisse Yaourt

Riz au lait

Salade de fruits

Vendredi

Salade au fromage

Brandade de poisson

Purée

Fromage blanc

Creme dessert

Afficher les colonnes
pour saisir les menus

Fait par nos soins
o @ o
7 S
w Légumes et fruits frais
' g |

( /' Produits frais

st

o




(estawsation du 23 au 29 septembre 2024

sous réserve de modifications

p Le chef et son équipe vous proposent pour la semaine . :
H':WW% tem G j
pour saisir les menus

Lundi Mardi Jeudi Vendredi

@ Fait par nos soins

Salade de pates et st e n — R ' ‘
i e @ Mini paté en crolite  (w»/ Salade de concombres (:/ Taboulé @ S Legumes et fruits frais
jambon cru ! W
( ‘;.“:‘-b / Produits frais
! : e Blanquette du
Boulettes de volaille @ Paupiettes en sauce @ Raviolis A . @
pécheur
@, Assortiment de . Purée de haricots o
Riz carottes we - o B
&7 légumes : verts &7
Fromage portion Petit suisse Fromage a la coupe Fromage blanc
Creme dessert au @,
Fruits WS Compote
chocolat &7 P



ﬁ:%é@@%% Le chef et son équipe vous proposent pour la semaine
" testausation du 30 septembre au 6 octobre 2024 pour sasires menus

sous réserve de modifications

Afficher les colonnes

Lundi Mardi Mer: Jeudi Vendredi
PN = ‘M 'as‘. : Fait par nos soins
pizza (w) Salade composée & Saladedetomates G5 Quiche @
'@“wg)‘ Légumes et fruits frais
7~
Pilons de poulet en 5 Gratin de fruits de (s ) Produits frals
Steaks en sauce ) Pates carbonara
sauce * imet
Tian de legumes &y iz Céleri persillé (i)
Formage portion Petit suisse Fromage a la coupe Fromage blanc

e
e‘ui.s

Croquant au chocolat (. Tarte aux pommes @

Y, /3
N

Mousse au citron @ Fruits




